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Nuestra propuesta viene de la tradición 
danesa donde el pan es mucho más que un 
acompañamiento, es un alimento de todos 
los días. Esa es nuestra visión y por eso
trabajamos día a día, para ofrecer un pan rico 
en calidad, sabor y textura a miles de mesas. 

EL PAN
DE CADA DÍA



NUESTRO PAN
Hacemos un producto artesanal SIN CONSERVANTES 
NI ADITIVOS, con un proceso de elaboración moderno. 
Con la masa madre como nuestro sostén de 
trabajo, fermentamos nuestros productos y los 
dejamos repo-sar durante un mínimo de 15 horas a 
baja temperatura asegurando un proceso gradual y 
respetuoso del pro-ducto para llegar al pan de 
calidad que buscamos y ofrecemos hoy. 

La fermentación en frío con masa madre nos asegura 
un pan interesante en sabor, aroma y textura, conserva 
el pan de forma natural, mejora su valor nutritivo y faci-
lita la digestión. 

La variedad de nuestra producción la desarrollamos a 
partir de la combinación de cereales, semillas, harinas 
y todos los ingredientes de primera calidad, selecciona-
das con ese mismo objetivo. 



VARIEDADES

MOLDE

Clásico, Rústico, Semillas, Muesli, Maíz, Brioche,
Multicereal, Centeno, Trigo Orgánico,Pan  Lactal, Pan Ruso.



RÚSTICO (800 gr) 
CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y 
CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO

CLÁSICO (800 gr) 
HARINA DE TRIGO 000

CON SEMILLAS ACTIVADAS DE
GIRASOL, LINO Y SÉSAMO

SEMILLAS (800 gr) 

MOLDE
VARIEDADES



MUESLI (800 gr) 
CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y 
CENTENO, TRIGO ENTERO ACTIVADO, 
AVENA, PASAS DE UVA, MIEL Y NUEZ

MAÍZ (800 gr) 
CON HARINA Y ACEITE DE MAÍZ

CON HUEVO, LECHE Y MANTECA
BRIOCHE (500 gr x 2)

MOLDE
VARIEDADES



100% INTEGRAL DE CENTENO
CENTENO (800 gr)

100% INTEGRAL CON HARINA
ORGÁNICA CERTIFICADA

TRIGO (500 gr X 2)

MOLDE
VARIEDADES

CON SEMILLAS SÉSAMO, SEMILLAS DE LINO,
AZÚCAR NEGRA Y ACEITE DE OLIVA

MULTICEREAL (500 gr X 2)



HARINA 000 CON LECHE.
PAN LACTAL (500 gr. x 2 u.)

MOLDE
VARIEDADES

PAN RUSO (500 gr X 2u.)
CON HARINA DE TRIGO,
HARINA INTEGRAL DE CENTENO,
MALTA TOSTADA, CILANTRO Y MELAZA.



5 0 0  g r
(2 unidades por kg)

VARIEDADES

HOGAZA

Clásico, Rústico, Semillas, 
Muesli, Maíz, Mediterráneo



CON HARINA Y ACEITE DE MAÍZ
MAÍZ

HARINA DE TRIGO 000
CLÁSICO

CON SEMILLAS ACTIVADAS DE
GIRASOL, LINO Y SÉSAMO

SEMILLAS

HOGAZA
VARIEDADES



MEDITERRÁNEO

RÚSTICO

CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y
CENTENO, TRIGO ENTERO ACTIVADO, 
AVENA, PASAS DE UVA, MIEL Y NUEZ

MUESLI

HOGAZA
VARIEDADES

CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y 
CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO

CON OLIVAS NEGRAS, ROMERO Y 
ACEITE DE OLIVA



2 0 0  g r
5 unidades por kg

BAGUETIN

VARIEDADES
Clásico, Rústico, Semillas, Filoncini



CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y 
CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO

HARINA DE TRIGO 000
CLÁSICO

CON SEMILLAS ACTIVADAS DE
GIRASOL, LINO Y SÉSAMO

SEMILLAS

VARIEDADES
BAGUETIN

RÚSTICO





VARIEDADES

SANDWICH

Clásico, Rústico, Semillas, Muesli, 
Mediterráneo, Multicereal, Ciabatta, Papa, 

Focaccia Genovesa

1 2 5  g r
(8 unidades por kg)



CON ACEITE DE OLIVA
CIABATTA

HARINA DE TRIGO 000
CLÁSICO

CON SEMILLAS ACTIVADAS DE
GIRASOL, LINO Y SÉSAMO

SEMILLAS

VARIEDADES
SANDWICH



MEDITERRÁNEO

RÚSTICO

CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y
CENTENO, TRIGO ENTERO ACTIVADO, 
AVENA, PASAS DE UVA, MIEL Y NUEZ

MUESLI

VARIEDADES

CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y 
CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO

CON OLIVAS NEGRAS Y
ROMERO

SANDWICH



LACTEADO CON PAPA DESHIDRATADA
PAN DE PAPA

MULTICEREAL

VARIEDADES
SANDWICH

CON SEMILLAS SÉSAMO, SEMILLAS DE LINO, 
AZÚCAR NEGRA Y ACEITE DE OLIVA

PAPA

, 
MULTICEREAL
CON SEMILLAS SÉSAMO, SEMILLAS DE LINO
AZÚCAR NEGRA Y ACEITE DE OLIVA

, , 
FOCACCIA GENOVESA
HARINA 000 CON ACEITE DE OLIVA, TOMILLO, 
ROMERO Y ALBAHACA





MAÍZ ( (100 gr x 10u)

BRIOCHE (90 gr x 11u)

MULTICEREAL (100 gr 10 u)

VARIEDADES
BUN

CON HARINA Y ACEITE DE MAÍZ

CON HUEVO, LECHE Y MANTECA

CON SEMILLAS SÉSAMO, SEMILLAS DE LINO, 
AZÚCAR NEGRA Y ACEITE DE OLIVA
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QUESO (100 gr. x 10 u.) 
LACTEADO CON QUESO SARDO Y PARMESANO. 

V
APTO 

VEGANO 
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PAPA(ao gr x 12u)

LACTEADO CON PAPA DESHIDRATADA 
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e LAS I co ( 1 o o gr. X 1 o u.) 
CON HARINA DE TRIGO. 
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VARIEDADES

PANERA

3 0  g r
(33 unidades por kg)

Maíz, Multicereal, Clásico, Papa, Queso, 
Mediterraneo, Figaza, Mignon Porteño�

GASTRONÒMICO
PANERA



MAÍZ

MULTICEREAL

VARIEDADES

CON HARINA Y ACEITE DE MAÍZ

CON SEMILLAS SÉSAMO, SEMILLAS DE LINO, 
AZÚCAR NEGRA Y ACEITE DE OLIVA.

PANERAGASTRONÒMICO
PANERA

MAÍZ (33 U. X KG)

MULTICEREAL (33 U. X KG)

CLÁSICO(33 U. X KG)
HARINA DE TRIGO 000,
CON ACEITE DE   GIRASOL.



FIGAZA

VARIEDADES

CON MANTECA DE ALTÍSIMA CALIDAD.

PANERA

PAN DE PAPA
LACTEADO CON PAPA DESHIDRATADA

VARIEDADES
PANERA

PAPA

MEDITERRANEO
CON OLIVAS NEGRAS, ROMERO Y 

ACEITE DE OLIVA

GASTRONÒMICO
PANERA

FIGAZA DE MANTECA (28 U. X KG)

PAPA (33 U. X KG)

MEDITERRÁNEO(33 U. X KG)





VARIEDADES

PASTRIES

Croissants, Medialunas, Pan de 
chocolate,Twist de limón, Rol de pasas y nuez.



CROISSANTS

VARIEDADES

DE LARGA FERMENTACIÓN. 100% DE 
MANTECA. SIN CONSERVANTES NI 
OTROS ADITIVOS.

MEDIALUNAS
MEDIALUNAS DE MANTECA DE LARGA 
FERMENTACIÓN. LIBRES DE 
CONSERVANTES Y OTROS ADITIVOS.

PASTRIES

PAN SUIZO
UNA MASA HOJALDRADA CON CREMA 
PASTELERA Y ARÁNDANOS



TWIST DE LIMÓN

VARIEDADES

UNA MASA HOJALDRADA CON
SUAVES NOTAS DE LIMÓN.

UNA MASA HOJALDRADA ARROLLADA CON
PASAS Y NUECES

PASTRIES

Y AMAPOLA.

ROLL DE PASAS Y NUEZ

PAN DE CHOCOLATE
LA MASA HOJALDRADA DEL CROIS-
SANT CON CHOCOLATE EN BARRA 
ADENTRO.



BAGEL

Bagel de masa madre con 
semillas añadidas.

100 gr x 10u

Bagel de masa madre con
semillas.



PRE-PIZZA

Pre - pizza de masa madre lista para preparar y servir 
como se pre�era. Sin salsa de tomate añadida.

(6 porciones)



FOCACCIA

Harina 000 con aceite de oliva, tomillo, romero y 
albahaca. Ideal para darle sabor a tus paneras.



En PANDANÉS trabajamos para poder producir y 
entregar nuestros pani cados a diario donde lo 
necesites.
De esta manera te garantizamos la entrega de un 
producto rico y fresco para que brindes el mejor 
servicio a tus clientes.

Para poder entregar el mejor producto a las 
mesas tené en cuenta las siguientes aclaraciones:



Ni bien te llegan los productos podes servirlos bien 
frescos, durante los siguientes 2/3 días. Tené en 
cuenta que a temperatura ambiente su
vencimiento es de 5 días.

Si no lo van a consumir en los primeros 2/3 días re-
comendamos conservarlo en cámara de frio/
heladera por 10 días o 3 meses en freezer.
De hacerlo, refrigeralo lo antes posible para mante-
ner la calidad de origen y no guardarlo deteriorado. 

Nuestros productos se caracterizan por conservar 
su frescura, sabor y consistencia luego de estar en 
la heladera o freezer.
Recomendamos recomponerlo dejándolo en 
temperatura ambiente y luego darle un golpe 
de calor, ya sea en horno o tostadora.

TIPS! a tener en cuenta.



Tel.+54 11 4870 5090 
�

ventas@pandanes.com.ar
www.pandanes.com.ar


	Página en blanco



